BEVERAGE & DRINKS

12 E MEZZ0O MALVASIA

BOTTIGLIA 16,00

ADELPH®S IGP
VIVO

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: ANGIULLI DONATO
VITIGND: VERDECA

GRADI: 1t

AFFINAMENTO: AJV

NOTE: FRIZZANTE NATURALE
MORBIDO TIPICO VIND NON
IMPEGNATIVO COME
TRADIZIONE, SI ACCOMPAGNA
A PIATTI A BASE DI PESCE O
COME APERITIVOD.

CALICE 3,50
BOTTIGLIA 14,00

TORMARESCA
CHARDONNAY
PUGLIA L.G.T.

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: TORMARESCA

VITIGNO: CHARDONNAY

BRADE: 13

AFFINAMENTO: AJY

NOTE: VINO BIANCO CON SENTORI

DI BANANA E FRUTTIESOTICI
ACCENTUATI.

CALICE 4,00
BOTTIGLIA 19,00

MOI VERDECA

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: VARVAGLIONE

VITIGNOD: VERDECA 188%

GRADI: 1.5

NOTE: DAL COLORE GIALLO
TENDENTE AL VERDOLINO, MOLTO
TRASPARENTE AL NASO PRESENTA

INTENSI PROFUMI FLOREALI E DELICATE

NOTE DI AGRUMI.

CALICE 3,50
BOTTIGLIA 14,00

PRIMADONNA CHARDONNAY

PUGLIA L.G.P.

REGIONE: PUGLIA
AZIENDA: VARV AGLIONE
VITIGND: CHADONNAY
GRADI: 13.5

NOTE: VINIFICAZIONE CON PRESSATURA SOFFICE
FERMENTAZIONE IN BARRIGUEA 16° - 18° C
AFFINAMENTO IN BARRIQUE SULLE FECCE FINI A
BATONNAGE PERIODICI SINO ALLA FINE DI FEBBRAIO.
BOUGUET RICCO CON NOTE DI SPEZIE E ANANAS.

CALICE 4,00
BOTTIGLIA 17,00

BOTTIGLIA 17,00

BACIO DELLA LUNA
‘BLANC DE BLANCS'

REGIONE: VENETO

AZIENDA: RIVANI

VITIGNO: PINOT BIANCO, CHARDONNAY
GRADI: 1l

AFFINAMENTO: AJV

NOTE: EXTRA DRY GUSTO

DELICATO E FRUTTATO CON

PERLAGE PERSISTENTE

FRESCO E GRADEVOLE.

i CALICE 3.50

BOTTIGLIA 14,00

IL PUMO CHARDONNAY
PUGLIA 1.G.P.

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: CANTINE DI SAN MARZANO
VITIGNO: 1807 CHARDONNAY

BGRADI: 12

AFFINAMENTO: IN ACCIAID

NOTE: COLORE GIALLO PAGLIERIND.
PROFUMO DAPPRIMA FLOREALE £
AVVOLGENTE E CON SENTORI DI FIORI DI
GELSOMINO E GELSONIMO E POI ANANAS
BANANA.

> CALICE 4,00

BOTTIGLIA 19,00

MOI CHARDONNAY
DI PUGLIA L.G.P.

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: VARVAGLIONE
VITIGND: CHARDONNAY 1007%
GRADI: 1.5

AFFINAMENTO: INTENSI PROFUMI
FLOREALI E DELICATE

NOTE DI AGRUMI.

CALICE 3,50

“ BOTTIGLIA 14,00

CHAMPAGNE
MUMM CORDON
ROUGE

REGIONE: FRANCIA

AZIENDA: DOM PERIGNON
VITIGNO: CHARDONNAY 38%
PINOT NERO 45%:

PINOT MEUNIER 25%
BRADI: 12

BOTTIGLIA 70,00

VINO DELLA CASA - CALICE 3.00€ - 1/21 6,00€ - 1L 10,00€

PERONI 3301
PERONI CRUDA 3301
PERONI GLUTEN FREE 3301
PERONI CHILL LEMON 3301
BECK'S 330L
PAULANER 3301
ICHNUSA 3301
[CHNUSA NON FILTRATA 330
BUD 3301

KOZEL LAGER 33CL
KOZEL DARK 3301
PILSNER URGUELL 33CL

MESSINA CRISTALLI DI SALE ssc
MORETTI FILTRATA A FREDDO sact
TENNET'S 330L
HOEGARDEN 3301
BJORNE BEER 330L
DELIRIUM 33CL
PERONI GRAN RIS. ROSSA  sec
FRANZISKANER 50CL

i2@» NASTRO AZZURRO 50CL

AZZURRD.

TUBORG 66CL
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WWW.VISTAMARETARANTO.COM

BOTTIGLIA 19,00

ROSATO "CALAFURIA”
TORMARESCA

REGIONE: PUBLIA

AZIENDA: ANTINORI

VITIGNO: NEGROAMARD
AFFINAMENTO: A/V

NOTE: PRODOTTO CON UNA BREVE
MACERAZIONE SULLE BUCCE DEGLI
ACINI A BACCA ROSSA PER CONFERIRE
ILTIPICO COLORE ROSATOE |
CARATTERISTICI AROMI

oy .

CALAFU RIS

CALICE 4,00
BOTTIGLIA 19,00

IL PUMO NEGROAMARO

SALICE SALENTINO D.O.P.
REGIONE: PUGLIA

ATIENDA: CANTINE DI SAN MARZANO
VITIGNO: 85% NEGROAMARD 15% MALVASIA
NERA DI BRINDIS

GRADE 15

AFFINAMENTO: IN ACCIAIO

NOTE: COLORE ROSSO RUBIND BRILLANTE,
CON SFUMATURE GRANATE, PROFUMO
INTENSO CON SENTORI DI CILIEGIA, PRUGNA E
SPEZIATO CON NOTE DI ERBA MEDITERRANEA.
ALPALATO, VINO ROBUSTO CON GRADEVOLE
FRESCHEZZA NEL FINALE.

CALICE 4,00
BOTTIGLIA 19,00

12 E MEZZ0

NEGROAMARO IGP
REGIONE: PUGLIA

ATIENDA: VARVAGLIONE
VITIGNO: NEGR. SALENTO 100
GRADE 12.5

AFFINAMENTO: A/Y (3MESI
NOTE: VINO CON PROFUMI
AFFASCINANTI DI FRUTTIOI
BOSCO DAL PALATO VANIGUATO
DI LUNGA PERSISTENZA, DAL
SAPORE VELLUTATOE
MORBIDO.

CALICE 3,50
BOTTIGLIA 16,00

IL MARCHIO TERRE DI BARDCCO GASTRONOMIA NASCE
CON IL PRECISO OBIETTIVO DI RIPROPORRE PRODOTTI
GASTRONOMICI SEGUENDO LE ANTICHE RICETTE DELLA
TRADIZIONE CONTADINA, SPESSO OTTENUTE CON
INGREDIENTI POVERI E SEMPRE PRESENTI NELLE CUCINE

RURALL CALICE 3.00
BOTTIGLIA 10,00
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TRAMARI ROSE'
PRIMITIVO

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: CANTINE DI SAN MARZANO
VITIGNO: PRIMITIVO

GRADE: 14

AFFINAMENTO: IN ACCINIO

NOTE: COLORE ROSA TENUE, PROFUMO
INTENSD E PRESISTENTE DI MACCHIA
MEDITERRANEA, CON SENTORI DI CILIEGA
E LAMAPONE.

| CALICE 4,00
BOTTIGLIA 19,00
CHICCA DOP
DOLCE NATURALE
REGIONE: PUGLIA
AZIENDA: VARVAGLIONE
VITIGNO: PRIMITIVO DI MANDURIA
GRADI 15+4

AFFINAMENTO: A/V

NOTE: PRIMITIVO DI MANDURIA
DOLCE NATURALE DAL 6USTO DI
CILIEGIA, PRUGNE MATURE E RIBES
NERO, SI SPOSA CON DOLCIE
FORMAGGI STAGIONATI. E UNA VERA
CHICCA

CALICE 5,00
BOTTIGLIA 22,00

12 EMEZZ0
PRIMITIVO IGP

DEL SALENTO

REGIONE: PUBLIA

ATIENDA: VARVAGLIONE
VITIGNO: PRIMITIVO SALENTO
BGRADI: 12,6

AFFINAMENTO: AV (3MESI
NOTE: PROFUMO INTENSO CON
SENTORI FRUTTATI DI PRUGNA

{  CILIEGIA CON UN FINALE

CHE DONA NOTE DI VANIGLIA.

CALICE 3,50
BOTTIGLIA 16,00

PROSECCO DOC
EXTRA DRY

REGIONE: PUBLIA

AZIENDA: RADISE

VITIGNO: GLERA

GRADE Tl

NOTE: S OTTIENE DALLA LAVORAZIONE
DEL VINO CON METODO CHARMAT E
L'AGGIUNTA DI LIEVITI, UN PRODOTTO

FRESCO, PIACEVOLE, DA ABBINARE A PIATTI

DI PESCE O FORMAGGIO O CON APERITIVI

CALICE 3,00
BOTTIGLIA 16,00



