
calice  4,50 

bottiglia  19,00 

Tramari Rose’

Primitivo 

Regione: Puglia

Azienda: Cantine di San Marzano

Vitigno: Primitivo

Gradi: 14

affinamento: in acciaio       

Note: Colore rosa tenue, profumo

intenso e presistente di macchia

mediterranea, con sentori di ciliega

e lamapone.

bottiglia  20,00 

calice  4,50 

Tormaresca

ROSATO “CALAFURIA”

Regione: Puglia               

Azienda: Antinori

Vitigno: Negroamaro

Note: Prodotto con una breve

macerazione sulle bucce degli

acini a bacca rossa per conferire

il tipico colore rosato e i

caratteristici aromi

AFFINAMENTO: a/v            

calice  4,00

bottiglia  17,00 

12 e mezzo masseria

Rosato del Salento igp

 

Regione: Puglia                

Azienda: Varvaglione

Vitigno: Negroamaro 100%

Gradi: 13

Note: vino dal sapore

intenso, con note di

liquirizia e di frutta

secca. Vino corposo ben

equilibrato.

AFFINAMENTO: a/v            

calice  4,50 

bottiglia  18,00 

aka

Salento Igt Primitivo 

Regione: Puglia

Cantina: PRODUTTORI DI MANDURIA

Vitigno: Primitivo 100%

AFFINAMENTO: acciaio inox e bottiglia

Gradi: 13 

Note: rosa corallo intenso, brillante

e luminoso accattivante al naso, 

con note intense di ciliegie fresche, 

melagrana, mela rossa, fragoline di 

bosco e lampone, arricchite da piacevoli 

sbuffi minerali. succoso e fresco al palato

calice  4,00

bottiglia  19 ,00 

Il Pumo

Rosato Salento igp
Regione: Puglia                

Azienda: Cantine di San Marzano

Vitigno: negroamaro 100%

Gradi: 12,5

affinamento: in serbatoi d’acciaio

Note: colore roseo/rubino, profumo

intenso e persistente con note di ciliegia,

rose e melograna. Al palato vino

fresco ed equilibrato.

calice  4,00 

bottiglia  16,00 

BACIO DELLA LUNA

PINOT ROSE’ EXTRA DRY
Regione: Veneto

Cantina: Bacio della Luna 

Vitigno: Pinot rose 

Gradi: 11 

Note: Floreale, fruttato

con spiccate di frutti rossi

e fragole.

Fresco e morbido.

calice  5,00

bottiglia 22,00

SUSUMANIELLO ROSE’ IGP

REGIONE: PUGLIA               

AZIENDA: VARVAGLIONE

VITIGNO: SUSUMANIELLO 100%

GRADI: 13

NOTE: AL NASO PROFUMI DI

PICCOLI FRUTTI ROSSI.

AL PALATO PRESENTA UNA BELLA

NOTA SPEZIATA.

AFFINAMENTO: A/V            

calice  4,00 

bottiglia  18,00 

Liboll RosE’

Vino Spumante Extra Dry 

Regione: San Marzano (TA), Salento, Puglia

Cantina: San Marzano

Vitigno: A bacca rossa tipici del Salento

Gradi: 11,5

Note: Colore rosa tenue brillante con

sfumature buccia di cipolla; perlage

fine e persistente. risaltano

note floreali di zagare e fruttate

di pompelmo rosa e melagrana;

calice  4,00 

bottiglia  19,00 

Il Pumo Negramaro

Salice Salentino D.O.P.
REGIONE: PUGLIA               

AZIENDA: CANTINE DI SAN MARZANO

VITIGNO: 85% NEGROAMARO 15% MALVASIA

NERA DI BRINDISI 

GRADI: 15

AFFINAMENTO: IN ACCIAIO

NOTE: COLORE ROSSO RUBINO BRILLANTE,

CON SFUMATURE GRANATE, PROFUMO

INTENSO CON SENTORI DI CILIEGIA, PRUGNA E

SPEZIATO CON NOTE DI ERBA MEDITERRANEA.

AL PALATO, VINO ROBUSTO CON GRADEVOLE

FRESCHEZZA NEL FINALE.

calice  5,00 

bottiglia  22,00 

Chicca dop

Dolce Naturale
REGIONE: PUGLIA               

AZIENDA: VARVAGLIONE

VITIGNO: PRIMITIVO DI MANDURIA

GRADI: 15+4

NOTE: DOLCE NATURALE DAL GUSTO

DI CILIEGIA, PRUGNE MATURE E RIBES 

NERO, 

SI SPOSA CON DOLCI E FORMAGGI 

STAGIONATI. 

É UNA VERA CHICCA  

AFFINAMENTO: A/V            

calice  9,00 

bottiglia  45,00 

CONTE GIANGIROLAMO

GOLD
REGIONE: PUGLIA          

AZIENDA: TENUTE GIROLAMO

VITIGNO: 50% PRIMITIVO – 50% NEGROAMARO

GRADI: 14,5

NOTE: ROSSO RUBINO INTENSO CON RIFLESSI VIOLACEI. FRUTTATO 

CON SENTORI DI CILIEGIA, MORA, MIRTILLO E ELEGANTI SENTORI 

SPEZIATI. FINALE GRADEVOLE DALLE RAFFINATE NOTE DI VANIGLIA E 

CACAO.SECCO, PIENO, ARMONICO, PERSISTENTE, SAGGIAMENTE 

TANNICO. CONFERMA AL PALATO IL RICCO ED ELEGANTE BOUQUET.

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA PER 6 MESI.

12 e mezzo masseria

Primitivo igp 

del salento
REGIONE: PUGLIA

AZIENDA: VARVAGLIONE

VITIGNO: PRIMITIVO SALENTO

AFFINAMENTO: A/V (3MESI)          

NOTE:  PROFUMO INTENSO CON

SENTORI FRUTTATI DI PRUGNA

CILIEGIA CON UN FINALE

CHE DONA NOTE DI VANIGLIA.

GRADI: 12,5            

calice  4,00

bottiglia  17,00 

CONTESSA FILOMARINO

IGP Valle d’Itria

REGIONE: PUGLIA

AZIENDA:TENUTA GIROLAMO

VITIGNO: PRIMITIVO

GRADI: 13

NOTE: COLORE ROSA TENUE, CON LIEVI 

RIFLESSI VIOLACEI, AL NASO PRESENTA 

SENTORI DI FRAGOLA, PESCA E UN 

INTEERESSANTE FINALE BALSAMICO. AL 

PALATO È FRESCO, ACIDULO E SAPIDO.

calice  4,00 

bottiglia  19,00 

calice  5,00 

bottiglia  25,00 

Kimia pinot nero

vino
REGIONE: PUGLIA 

AZIENDA: TENUTA CHIAROMONTE   

VITIGNO: PINOT NERO

GRADI: 12 

NOTE:  IL SUO È UN COLORE ROSA TENUE E AL 

NASO SI PRESENTA CON NOTE FLOREALI E 

AGRUMATE. VIVACE ED ELEGANTE, DAL 

PIACEVOLE FINALE FRUTTATO.

AFFINAMENTO: ACCIAIO 10 MESI 

bottiglia  80,00 

Moet & chandon reserve

imperial champagne brut

Regione: francia

azienda: Moët & Chandon

Vitigno: PINOT NERO: 40%

MEUNIER: 30%

CHARDONNAY: 30%

Gradi: 12

Note: colore intenso e dorato,

impreziosito da un perlage fine

e persistente. si distingue per la 

frutta speziata e il palato corposo

BEVERAGE & DRINKS
A C Q U A

C R O D I N O

C O C A  C O L A  L A T T I N A

C O C A  C O L A  V E T R O

A R A N C I A T A  L A T T I N A

A R A N C I A T A  V E T R O

S P R I T E

T H e ’

C E D R A T A / C H I N O T T O

1 , 0 0  

2 , 0 0  

2 , 0 0  

2 , 5 0  

2 , 0 0  

2 , 5 0  

2 , 0 0  

2 , 5 0  

2 , 0 0  

R E D  B U L L

s p r i t z

D r i n k  a l c o l i c o

Drink alcolico Premium 

A M A R I

L I M O N C E L L O

C A F F e ’

C A F F e ’ C O R R E T T O

G I N S E N g

 

3 , 0 0  

5 , 0 0  

6 , 0 0  

7 , 0 0  

3 , 0 0  

2 , 5 0  

1 , 0 0  

1 , 2 0  

1 , 0 0  

BIRRE in bottiglia

3 3 C L € 2,50nastro zero

5 0 C L € 4,50gran riserva doppio malto

5 0 C L € 4,50gran r iserva b ianca

3 3 C L € 2,50peroni  ch i ll  lemon

3 3 C L € 3,50pilsner uquell

3 3 C L € 2 , 5 0raffo

3 3 C L € 2,50nastro azzurro

3 3 C L € 3,00nastro capri

3 3 C L € 3,00peroni  senza glut ine

5 0 C L   € 4,50gran r iserva rossa 50

6 2 C L € 4,00nastro

3 3 C L € 4,00asahi

3 3 C L € 3,00Kozel  lager /  dark

3 3 C L € 4,00st.stefanus

3 3 C L   € 3,50raffo  grezza

m e n ù

S E G U I C I  S u

w w w . v i s t a m a r e t a r a n t o . c o m

SEA FOOD & fish
T A R A N T O  -  P U G L I A  -  I T A L Y

calice  4,00 

bottiglia  17,00 

Primadonna Chardonnay

Puglia I.G.P.
Regione: Puglia

Cantina: Varvaglione

Vitigno: CHARDONNAY

Gradi: 13,5

Note: Vinificazione con pressatura  soffice,

fermentazione in barrique a 16°-18°C.

Affinamento in barrique sulle fecce fini a

batonnage  periodici sino alla fine di febbraio.

Bouquet ricco con note di spezie e ananas.          

calice  4,00 

bottiglia  19,00 

Moi Chardonnay

di puglia i.g.p.

Regione: Puglia               

Azienda: Varvaglione

Vitigno: Chardonnay 100%

affinamento: intensi profumi

floreali e delicate

note di agrumi.

Gradi: 11,5

VARVAGLIONE pinot 

12 e mezzo

calice  4,00

bottiglia  17,00 

Regione: Puglia

Azienda: VARVAGLIONE

Vitigno: Alberobello - puglia

Gradi: 12,5

AFFINAMENTO: a/v            

Note: Colore giallo paglierino

note di profumo fruttate e sentori

floreali, gusto in bocca pera matutra

acacia e agrumi, elegante con un 

inconfondibile sapidita’.

calice  4,00

bottiglia  17,00 

12 e mezzo Masseria

malvasia del Salento igp

Regione: Puglia                

Azienda: Varvaglione

Vitigno:  Malvasia

Gradi: 12,5

abbinamento: a/v

Note: vino ricco di  profumi

e vibranti note vanigliate

con sentori di frutti tropicali.

Strutturato, armonico dal

sapore delicato e asciutto.

Gradi: 13

calice  4,00 

bottiglia  17,00 

Varvaglione

Fiano Margrande
Regione: Puglia               

Azienda: Varvaglione

Vitigno: Fiano Salento 100%

Affinamento: a/v

Note: Vino dal colore giallo chiaro

con lievi riflessi verdognoli.

Intenso bouquet aromatico

con sentori di pera matura, fiori

di sambuco e leggere note agrumate.

calice  4,00

bottiglia  17,00 

12 e mezzo Biologico
Bianco igp

Regione: Puglia       

Azienda: Varvaglione

Vitigno: Chardonnay 70%, fiano e

malvasia bianca 30%

Gradi: 12,5

Affinamento: a/v

Note: vino BIOLOGICO dal

colore giallo paglierino, con un

bouquet aromatico. 

calice  3,50 

bottiglia  15,00 

Bacio della luna

'Blanc de Blancs'

Regione: Veneto                

Azienda: Rivani

Vitigno: Pinot bianco, Chardonnay

Gradi: 11

affinamento: a/v

Note: extra dry gusto

delicato e fruttato con

perlage persistente

fresco e gradevole.

calice  4,50 

bottiglia  18,00 

ALICE

Salento Igt Verdeca

Regione: puglia              

Azienda: PRODUTTORI DI MANDURIA

Vitigno: verdeca

Gradi: 13

affinamento: acciaio inox e bottiglia

Note: giallo dorato luminoso.

deliziosi profumi di biancospino e 

acacia, cedro e pompelmo giallo 

affiancano note minerali e saline. 

Persistente e piacevole notA floreale

 nel finale. fresco e sapido al palato

con ritorno agrumato.

calice  4,00 

bottiglia  19,00 

Il Pumo MALVASIA

Puglia I.G.P.

Regione: Puglia

Azienda: Cantine di San Marzano

Vitigno: 100% Chardonnay

Gradi: 12

Affinamento: in acciaio             

Note: Colore giallo paglierino. 

Profumo dapprima floreale e

avvolgente e con sentori di fiori di

gelsomino e gelsonimo e poi ananas

banana.calice  4,00 

bottiglia  18,00 

Frida

salento igp

Regione: Puglia               

Azienda: giustini

Uve: Fiano, Malvasia bianca

affinamento: In acciaio

Iintense note di fiori e frutta

fresca che ricordano la pesca

e l’albicocca Gusto: Avvolgente

gradi: 13

Vino della casa - calice 3,00€ - 1/2 L 6,00€ - Bottiglia 10,00€

(bianco - roSATO - rosSO)

calice  4,00 

bottiglia  18,00 

Liboll

spumante extra dry

Regione: Puglia               

Azienda: san marzano

vitigni: a bacca bianca tipici del salento

affinamento: In autoclave per circa un mese 

Liboll di pesca bianca,

di fiore, di sambuco, di salvia.

gradi:  11,5% vol

calice  3,50 

bottiglia  16,00 

Prosecco doc

extra dry
Regione: Puglia

azienda: radise

Vitigno: glera

Gradi: 11

Note: si ottiene dalla lavorazione

del vino con metodo charmat e

l’aggiunta di lieviti, un prodotto

fresco, piacevole, da abbinare a piatti

di pesce o formaggio o con aperitivi

IL MARCHIO TERRE DI BAROCCO GASTRONOMIA NASCE

CON IL PRECISO OBIETTIVO DI RIPROPORRE PRODOTTI

GASTRONOMICI SEGUENDO LE ANTICHE RICETTE DELLA

TRADIZIONE CONTADINA, SPESSO OTTENUTE CON

INGREDIENTI POVERI E SEMPRE PRESENTI NELLE CUCINE

RURALI.

calice  5,00 

bottiglia  25,00 

Kimìa Moscato 

vino

REGIONE: PUGLIA 

AZIENDA: TENUTA CHIAROMONTE  

VITIGNO: UVE MOSCATO 

GRADI: 13,5

NOTE: SI PRESENTA CON UN COLORE GIALLO 

TENUE E CON UN'OTTIMA STRUTTURA. ASSAGGIO 

DECISO, LUNGO FINALE DI POMPELMO ED ERBE 

AROMATICHE

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA
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RICORDATI SEMPRE DI AVVISARE DI ALLERGIE E INTOLLERANZE
 DURANTE L’ORDINAZIONE
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���������

Dessert
������������������

��
���
�	���������	����������
�����
6,00  �

1,3,8, 11


